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Пояснювальна записка 

1.1. Мета та завдання навчальної дисципліни  

Метою викладання навчальної дисципліни «Технологічна експертиза 

переробки, зберігання і транспортування у зерновій галузі» є формування у 

студентів системи знань і навичок з експертизи якості продукції зернової галузі 

протягом переробки, зберігання та транспортування. 

Основними завданнями вивчення дисципліни «Технологічна експертиза 

переробки, зберігання і транспортування у зерновій галузі» є вивчення видів та 

завдання експертизи продукції зернової галузі, проведення аналізу і оцінки якості 

товару для виявлення його відповідності нормативним документам, ідентифікації 

та фальсифікації. 

В результаті вивчення дисципліни студенти повинні: 

знати: 

 асортимент та сировину комбікормової продукції; 

 види експертизи продукції зернової галузі, аналізу і оцінки якості товару для 

виявлення його відповідності нормативним документам, ідентифікації та 

фальсифікації; 

 основні показники оцінки ефективності технологічних процесів 

комбікормового виробництва; 

вміти: 

 оцінювати ефективність функціонування основних технологічних процесів 

комбікормового виробництва; 

 аналізувати процеси, що відбуваються в сировині і готовій продукції при їх 

переробці і зберіганні; 

 самостійно виконувати всі методи аналізів; 

 користуватися нормативно-технічною документацією;  

 аналізувати результати експериментальних досліджень та представляти їх у 

вигляді таблиць і графіків. 

 

1.2. Компетентності, які може отримати здобувач вищої освіти 

У результаті вивчення навчальної дисципліни «Науково-практичні основи 

комбікормового виробництва та годівлі сільськогосподарських тварин» 
здобувач вищої освіти отримує наступні програмні компетентності та програмні 

результати навчання, які визначені в  Стандарті вищої освіти зі спеціальності 076 

«Підприємництво, торгівля та біржова діяльність» та освітньо-професійній 

програмі «Міжнародна торгівля зерном» 

 

Загальні компетентності: 

ЗК 1. Здатність до адаптації та дії в новій ситуації. 

ЗК 2. Вміння виявляти, ставити та вирішувати проблеми. 

ЗК 3. Здатність мотивувати людей та рухатися до спільної мети. 

ЗК 4. Здатність спілкуватися з представниками інших професійних груп 

https://mon.gov.ua/storage/app/media/vishcha-osvita/zatverdzeni%20standarty/2019/05/06/071-oblik-i-opodatkuvannya-bakalavr.pdf
https://mon.gov.ua/storage/app/media/vishcha-osvita/zatverdzeni%20standarty/2019/05/06/071-oblik-i-opodatkuvannya-bakalavr.pdf
https://mon.gov.ua/storage/app/media/vishcha-osvita/zatverdzeni%20standarty/2019/05/06/071-oblik-i-opodatkuvannya-bakalavr.pdf
http://nmv.ontu.edu.ua/opp/076m-mtz2021.pdf
http://nmv.ontu.edu.ua/opp/076m-mtz2021.pdf
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різного рівня (з експертами з інших галузей знань/видів економічної діяльності). 

ЗК 5. Визначеність і наполегливість щодо поставлених завдань і взятих 

обов’язків. 

Фахові компетентності спеціальності: 

СК 1. Здатність розробляти та реалізовувати стратегію розвитку 

підприємницьких, торговельних та/або біржових структур.  

СК 2. Здатність проводити оцінювання продукції, товарів і послуг в 

підприємницькій, торговельній та/або біржовій діяльності  

СК 3. Здатність до ефективного управління діяльністю суб’єктів 

господарювання в сфері підприємництва, торгівлі та/або біржової діяльності. СК 

4. Здатність до вирішення проблемних питань і прийняття управлінських рішень у 

професійній діяльності. 

 СК 5. Здатність до ініціювання та реалізації інноваційних проектів в 

підприємницькій, торговельній та/або біржовій діяльності. Додатково для 

освітньо-наукової програми:  

СК 6. Здатність планувати і проводити наукові дослідження з 

використанням теоретичних та прикладних досягнень в сфері підприємництва, 

торгівлі та/або біржової діяльності.  

СК 7. Здатність обирати і використовувати загальнонаукові та спеціальні 

методи для проведення прикладних досліджень у сфері підприємницької, 

торговельної та/або біржової діяльності.  

СК 8. Здатність вирішувати задачі прогнозування процесів розвитку 

підприємницьких, торговельних та/або біржових структур із використанням 

економіко-математичних методів та інформаційних технологій. 

Програмні результати навчання: 

ПРН 1. Вміти адаптуватися та проявляти ініціативу і самостійність в 

ситуаціях, які виникають в професійній діяльності.  

ПРН 2. Визначати, аналізувати проблеми підприємництва, торгівлі і 

біржової діяльності та розробляти заходи щодо їх вирішення.  

ПРН 3. Вміти розробляти заходи матеріального і морального заохочення та 

застосовувати інші інструменти мотивування персоналу й партнерів для 

досягнення поставленої мети.  

ПРН 4. Застосовувати бізнес-комунікації для підтримки взаємодії з 

представниками різних професійних груп.  

ПРН 5. Вміти професійно, в повному обсязі й з творчою самореалізацією 

виконувати поставлені завдання у сфері підприємництва, торгівлі та/або біржової 

діяльності.  

ПРН 6. Вміти розробляти та впроваджувати заходи для забезпечення якості 

виконуваних робіт і визначати їх ефективність.  

ПРН 7. Визначати та впроваджувати стратегічні плани розвитку суб’єктів 

господарювання у сфері підприємництва, торгівлі та/або біржової діяльності.  
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ПРН 8. Оцінювати продукцію, товари, послуги, а також процеси, що 

відбуваються в підприємницьких, торговельних та/або біржових структурах, і 

робити відповідні висновки для прийняття управлінських рішень.  

ПРН 9. Розробляти і приймати рішення, спрямовані на забезпечення 

ефективності діяльності суб’єктів господарювання у сфері підприємницької, 

торговельної та/або біржової діяльності.  

ПРН 10. Вміти вирішувати проблемні питання, що виникають в діяльності 

підприємницьких, торговельних та/або біржових структур за умов невизначеності 

та ризиків.  

ПРН 11. Впроваджувати інноваційні проекти з метою створення умов для 

ефективного функціонування та розвитку підприємницьких, торговельних та/або 

біржових структур.  

 

1.3. Міждисциплінарні зв’язки 

Попередні – міжнародна торгівля продовольством/зерном, управління 

безпечністю продукції, послідовні – дослідницька практика, виконання та захист 

кваліфікаційної роботи магістра. 

 

1.4. Обсяг навчальної дисципліни в кредитах ЄКТС 

Навчальна дисципліна викладається на першому курсі у другому семестрі 

для денної та заочної форм. 

Кількість кредитів (денна/заочна) ECTS – 9/9, годин – 270/270 

Аудиторні заняття, годин: всього лекції практичні  

денна 84 54 30 

заочна 42 24 18 
Самостійна робота, годин Денна - 186 Заочна - 228 

 

2. Зміст навчальної дисципліни 

2.1. Програма змістових модулів 

№ 

теми 
Зміст теми 

Кількість 

годин 

денна заочна 

Змістовий модуль 1. Технологія зберігання зерна 

1.  Поняття, мета і завдання технологічної експертизи при 

зберіганні зерна. Організація і техніка проведення 

експертизи зерна. Експертиза якості зерновий культур. 

2 1 

2.  Основні напрямки розвитку зернового господарства 

України. Класифікація зернових культур, їх харчова 

цінність, види дефектів зерна. 

4 1 

3.  Оцінка якості зерна. Ідентифікація, способи і методи 

визначення фальсифікації зерна. Умови, строки 

транспортування і зберігання зерна. Основна продукція 

4 2 
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переробки зерна і насіння олійних культур. 

4.  Значення технології зберігання зерна та завдання 

елеваторної промисловості. Структурна схема 

технологічного процесу елеваторів. Зерносховища для 

зберігання зерна. Переваги та недоліки основних типів 

зерносховищ. Класифікація зерносховищ для зберігання 

зерна. Структурна, принципова та робоча схеми 

технологічного процесу зерносховищ та послідовність їх 

проектування. 

4 2 

5.  Режими зберігання зернових мас. Зберігання зерна в 

сухому та охолодженому станах та в герметичних 

умовах. Класифікація факторів риску при зберіганні 

продовольчого зерна. 

4 2 

Змістовий модуль 2. Технологія борошномельного виробництва 

6.  Призначення, задачі та види технологічної експертизи у 

зернопереробній галузі. Аналіз ринку борошна в 

Україні. Структура борошномельного заводу і 

асортимент готової продукції. Експертиза якості 

борошна, манної крупи та висівок. 

2 1 

7.  Технологічна експертиза основних технологічних 

процесів на борошномельному заводі. 
4 1 

8.  Питання якості та безпеки борошна. Ідентифікація та 

виявлення фальсифікації пшеничного борошна. 
4 2 

9.  Аналіз ринку крупи в Україні. Основні показники якості 

зерна круп’яних культур. Структура круп’яного заводу і 

ассортимент готової продукції. Експертиза якості 

готової продукції круп’яних заводів. 

4 2 

10.  Технологічна експертиза основних технологічних 

процесів на круп’яних заводах. Контроль якості 

продукції під час зберігання. Заходи щодо зберігання 

якості готової продукції. 

4 2 

Змістовий модуль 3. Технологія виробництва комбікормів 

11.  Призначення, задачі та види технологічної експертизи у 

комбікормовій галузі. Асортимент готової продукції 

комбікормових підприємств. Призначення комбікормів. 

Експертиза якості комбікормової продукції. Фактори, які 

впливають на якість готової продукції. 

2 1 

12.  Характеристика сировини для виробництва комбікормів. 

Класифікація сировини. Експертиза якості сировини для 

виробництва комбікормів. 

4 1 

13.  Технологічна експертиза основних технологічних 

процесів при виробництві комбікормової продукції. 
4 2 

14.  Технологічний контроль виробництва макухи та шротів. 

Характеристика побічних продуктів переробки насіння 

олійних культур. Технологія одержання макухи та 

4 2 
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шроту. Контроль технологічного процесу виробництва 

макухи та шроту. Особливості зберігання та 

транспортування побічних продуктів переробки насіння 

олійних культур. 

15.  Технологічний контроль виробництва комбікормів. 

Класифікація комбікормів. Технологія виробництва 

гранульованих комбікормів. Контроль технологічного 

процесу виробництва комбікормів. Контроль якості 

комбікормів під час розміщення, зберігання та 

реалізації. 

4 2 

Разом з дисципліни 54 24 
 

 

2.2. Перелік практичних робіт 

№ 

з/п 
Назва практичної роботи 

Кількість годин 

денна заочна 

Змістовий модуль 1. Технологія зберігання зерна 

1 Визначення показників якості зернових культур 6 4 

2 Розрахунок харчової, енергетичної та біологічної 

цінності зернових культур 
4 2 

Змістовий модуль 2. Технологія борошномельного виробництва 

3 Експертиза технологічних процесів у зерноочисному 

відділенні борошномельного заводу 
2 4 

4 Ідентифікація та виявлення фальсифікації пшеничного 

борошна 
4 1 

5 Ідентифікація готової продукції круп’яних заводів 4 1 

Змістовий модуль 3. Технологія виробництва комбікормів 

6 Технічний аналіз сировини і комбікормів 6 4 

7 Контроль якості макухи та шротів 4 2 

Всього  30 18 
 

 

2.3. Перелік завдань до самостійної роботи 

№ 

теми 
Зміст теми 

Кількість 

годин 

денна заочна 

Змістовий модуль 1. Технологія зберігання зерна 

1 Поняття, мета і завдання технологічної експертизи при 

зберіганні зерна. Організація і техніка проведення 

експертизи зерна. Експертиза якості зерновий культур. 

10 12 

2 Основні напрямки розвитку зернового господарства 

України. Класифікація зернових культур, їх харчова 

цінність, види дефектів зерна. 

10 15 

3 Оцінка якості зерна. Ідентифікація, способи і методи 12 15 
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визначення фальсифікації зерна. Умови, строки 

транспортування і зберігання зерна. Основна продукція 

переробки зерна і насіння олійних культур. 

4 Значення технології зберігання зерна та завдання 

елеваторної промисловості. Структурна схема 

технологічного процесу елеваторів. Зерносховища для 

зберігання зерна. Переваги та недоліки основних типів 

зерносховищ. Класифікація зерносховищ для зберігання 

зерна. Структурна, принципова та робоча схеми 

технологічного процесу зерносховищ та послідовність їх 

проектування. 

15 17 

5 Режими зберігання зернових мас. Зберігання зерна в 

сухому та охолодженому станах та в герметичних 

умовах. Класифікація факторів риску при зберіганні 

продовольчого зерна. 

15 17 

Змістовий модуль 2. Технологія борошномельного виробництва 

6 Призначення, задачі та види технологічної експертизи у 

зернопереробній галузі. Аналіз ринку борошна в 

Україні. Структура борошномельного заводу і 

асортимент готової продукції. Експертиза якості 

борошна, манної крупи та висівок. 

10 12 

7 Технологічна експертиза основних технологічних 

процесів на борошномельному заводі. 
10 15 

8 Питання якості та безпеки борошна. Ідентифікація та 

виявлення фальсифікації пшеничного борошна. 
12 15 

9 Аналіз ринку крупи в Україні. Основні показники якості 

зерна круп’яних культур. Структура круп’яного заводу і 

ассортимент готової продукції. Експертиза якості 

готової продукції круп’яних заводів. 

15 17 

10 Технологічна експертиза основних технологічних 

процесів на круп’яних заводах. Контроль якості 

продукції під час зберігання. Заходи щодо зберігання 

якості готової продукції. 

15 17 

Змістовий модуль 3. Технологія виробництва комбікормів 

11 Призначення, задачі та види технологічної експертизи у 

комбікормовій галузі. Асортимент готової продукції 

комбікормових підприємств. Призначення комбікормів. 

Експертиза якості комбікормової продукції. Фактори, які 

впливають на якість готової продукції. 

  12 

12 Характеристика сировини для виробництва комбікормів. 

Класифікація сировини. Експертиза якості сировини для 

виробництва комбікормів. 

10 15 

13 Технологічна експертиза основних технологічних 

процесів при виробництві комбікормової продукції. 
12 15 

14 Технологічний контроль виробництва макухи та шротів. 15 17 
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Характеристика побічних продуктів переробки насіння 

олійних культур. Технологія одержання макухи та 

шроту. Контроль технологічного процесу виробництва 

макухи та шроту. Особливості зберігання та 

транспортування побічних продуктів переробки насіння 

олійних культур. 

15 Технологічний контроль виробництва комбікормів. 

Класифікація комбікормів. Технологія виробництва 

гранульованих комбікормів. Контроль технологічного 

процесу виробництва комбікормів. Контроль якості 

комбікормів під час розміщення, зберігання та 

реалізації. 

15 17 

Разом з дисципліни 186 228 

 

3. Критерії оцінювання результатів навчання 

 

Види контролю: поточний, підсумковий – диференційований залік 

 

Нарахування балів за виконання змістовного модуля 

Вид роботи, 

що підлягає контролю 

Оцінні 

бали 

Форма навчання 

денна заочна 

min mах Кільк. 

робіт. 

одини 

ць 

Сумарні  

бали 
Кільк. 

робіт. 

одини 

ць 

Сумарні  

бали 

д/з д/з min mах min mах 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 

2 семестр 

Змістовий модуль 1. Технологія зберігання зерна  

Робота на лекціях 1 2 9 9 18 4 4 8 

Виконання практичних 

робіт 
3 5 2 6 10 2 6 10 

Опрацювання тем, не 

винесених на лекції 
4 6 1 4 6 2 8 12 

Підготовка до практичних 

робіт 
3 5 2 6 10 2 6 10 

Виконання індивідуального 

завдання 
5/6 6/10 1 5 6 1 6 10 

Проміжна сума – – – 30 50 – 30 50 

Поточний контроль – – – 30 50  30 50 

Оцінка за змістовий  

модуль 1 
– – – 60 100 – 60 100 

Змістовий модуль 2. Технологія борошномельного виробництва 

Робота на лекціях 1 2 9 9 18 4 4 8 

Виконання практичних робіт 3 5 2 6 10 2 6 10 
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Опрацювання тем, не 

винесених на лекції 
4 6 1 4 6 2 8 12 

Підготовка до практичних 

робіт 
3 5 2 6 10 2 6 10 

Виконання індивідуального 

завдання 
5/6 6/10 1 5 6 1 6 10 

Проміжна сума – – – 30 50 – 30 50 

Поточний контроль – – – 30 50  30 50 

Оцінка за змістовий  

модуль 2 
– – – 60 100 – 60 100   

Змістовий модуль 3. Технологія виробництва комбікормів 

Робота на лекціях 1 2 9 9 18 4 4 8 

Виконання практичних робіт 3 5 2 6 10 2 6 10 

Опрацювання тем, не 

винесених на лекції 
4 6 1 4 6 2 8 12 

Підготовка до практичних 

робіт 
3 5 2 6 10 2 6 10 

Виконання індивідуального 

завдання 
5/6 6/10 1 5 6 1 6 10 

Проміжна сума – – – 30 50 – 30 50 

Поточний контроль – – – 30 50  30 50 

Оцінка за змістовий  

модуль 3 
– – – 60 100 – 60 100   

Разом з дисципліни 60...100 60...100 
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